
Hungarian Gastro Cellar – Feldobox speciális étlap



Óriás Bécsi szelet
sertés szűzből, vajas petrezselymes 
burgonyával, káposztasalátával

 

7 200 Ft

Villa Tolnay Zöldveltelini 2023

Balaton régió

2 600 Ft

Grillezett kecskesajt (V)
savanyított paradicsomos „uri” -gombás 
bulgur salátával, mandulás meggy chutney-val

 

7 200 Ft

Kristinus Liquid Sunshine 2022

Balatonboglár

3 900 Ft

Vörösboros marhapörkölt
kápiás galuskával

 

6 500 Ft

St. Andrea Merengő  
(Bikavér Superior) 2022

Eger

6 300 Ft

Erdélyi töltött káposzta
tejföllel, vadkovászos kenyérrel,  
csipet hegyes erőssel

6 500 Ft

St. Andrea Boldogságos Egri Csillag  
Grand Superior 2023

Eger

6 300 Ft

08

FŐÉTEL

Sous vide pulykamell
krém mártásban, édesköményes szilva 
frappéval, hosszú szemű rizzsel (GM, LM)

7 200 Ft

Gál Tibor Pinot Noir 2021

Eger

2 100 Ft

Konfitált kacsa comb
szilvapálinkás gyöngyhagymával, vörös 
káposztával, hagymás tört burgonyával 

7 200 Ft

Gere Kopár 2020

Villány

6 100 Ft

MANGALICA CIGÁNYPECSENYE  12 000 Ft 
fokhagymásan, kakastaréj szalonnával, szalma  
hasábburgonyával, uborkasalátával

Takler Syrah 2022 1 600 Ft

Szekszárd

PAPRIKÁS CSIRKE  6 500 Ft 
mell és combja vajas galuskával,  
ecetes római salátával

Rustica Kékfrankos Siller 2022 2 200 Ft

Pilisborosjenő-Szentendre

09

Serpenyős  
debreczeni lecsó, 
buggyantott tojás  

 

5 500 Ft

Kiss Gábor 364 Rouge 2023

Villány

1 700 Ft

Óriás Bécsi szelet
sertés szűzből, vajas petrezselymes 
burgonyával, káposztasalátával

 

7 200 Ft

Villa Tolnay Zöldveltelini 2023

Balaton régió

2 600 Ft

Grillezett kecskesajt (V)
savanyított paradicsomos „uri” -gombás 
bulgur salátával, mandulás meggy chutney-val

 

7 200 Ft

Kristinus Liquid Sunshine 2022

Balatonboglár

3 900 Ft

Vörösboros marhapörkölt
kápiás galuskával

 

6 500 Ft

St. Andrea Merengő  
(Bikavér Superior) 2022

Eger

6 300 Ft

Erdélyi töltött káposzta
tejföllel, vadkovászos kenyérrel,  
csipet hegyes erőssel

6 500 Ft

St. Andrea Boldogságos Egri Csillag  
Grand Superior 2023

Eger

6 300 Ft

08

FŐÉTEL

Sous vide pulykamell
krém mártásban, édesköményes szilva 
frappéval, hosszú szemű rizzsel (GM, LM)

7 200 Ft

Gál Tibor Pinot Noir 2021

Eger

2 100 Ft

Konfitált kacsa comb
szilvapálinkás gyöngyhagymával, vörös 
káposztával, hagymás tört burgonyával 

7 200 Ft

Gere Kopár 2020

Villány

6 100 Ft

MANGALICA CIGÁNYPECSENYE  12 000 Ft 
fokhagymásan, kakastaréj szalonnával, szalma  
hasábburgonyával, uborkasalátával

Takler Syrah 2022 1 600 Ft

Szekszárd

PAPRIKÁS CSIRKE  6 500 Ft 
mell és combja vajas galuskával,  
ecetes római salátával

Rustica Kékfrankos Siller 2022 2 200 Ft

Pilisborosjenő-Szentendre

09

Serpenyős  
debreczeni lecsó, 
buggyantott tojás  

 

5 500 Ft

Kiss Gábor 364 Rouge 2023

Villány

1 700 Ft

11 

Ropogós bundában sült 
cukkini-padlizsán tallér (V)
ajvárral, citromos cukkini chutneyval 
forgatott tépett zöldekkel, fűszeres 
sült parázs burgonyával

7 200 Ft

Kreinbacher Somlói Juhfark Selection 2023

Balaton régió

3 600 Ft

Zöldséges  
burgonya tócsni (V)
sajtos hasábburgonyával, 
salátával, fokhagyma 
chutney-val

4 500 Ft

Villa Tolnay Zöldveltelini 2023

Balaton régió

2 600 Ft

VEGETARIÁNUS FOGÁSOK

BILLIÁRD BÉRLÉS
3 500 Ft/h

Hungarikum mangalica paraszttál 5 700 Ft
kolbász, tepertő, szalonna, körözött) kerti zöldségek,  
vadkovászos kenyér, vaj 
 

Kiss Gábor 364 Rouge 2023 1 700 Ft

Villány

Kacsamáj páté 4 500 Ft
hideg almakompóttal, kerti zöldségekkel
 

Göncöl 5 puttonyos aszú 2017  2 100 Ft

Tokaj

Cézár saláta 5 200 Ft
választható feltét: csirke / vegetariánus
 

Figula Olaszrizling 2023  1 800 Ft

Balaton régió

Cézár saláta 6 500 Ft
királyrákkal
 

Takler Pinot Noir Rosé 2022s 1 100 Ft

Szekszárd

Padlizsánkrém és körözött kóstoló 4 500 Ft 
zöldséghasábbal, pirítóssal 
 

Ikon Rajnai Rizling 2023 1 500 Ft

Balatonboglár

ELŐÉTEL

04
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ELŐÉTEL
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04

Gulyásleves 2 900 Ft
marhából, házi csipetkével
 

Sebestyén Mozaik Bikavér 2022 2 500 Ft

Szekszárd

Makói bográcsos hagymaleves (V) 2 500 Ft
 

Szászi Badacsonyi Kéknyelű 2024 (Bio) 3 600 Ft

Balaton régió

Idény zöldség krémleves (V) 2 500 Ft
 

Kreinbacher Somlói Juhfark Selection 2023 3 600 Ft

Balaton régió

Alföldi burgonyaleves (VV) 2 500 Ft
zellerrel-répával
 

Rustica Chardonnay 2021/22 2 100 Ft

Pilisborosjenő - Szentendre

LEVES

06

Somlói galuska 2 900 Ft
 

Göncöl Furmint 2023 1 300 Ft

Tokaj

Rétesválogatás (V) 3 900 Ft
pálinkás gyümölcsöntettel
 

Göncöl Furmint 2023 1 300 Ft

Tokaj

Flambírozott kemencés mazsolás-túrós palacsinta 2 900 Ft
szőlőpálinkás édes tejföllel sütve
 

Göncöl 5 Puttonyos Aszú 2017 2 100 Ft

Tokaj

Vegán tápióka mousse 3 500 Ft
Dunszt eper coulisszal
 

Etyeki Kúria Pláne Frizzante White Dunántúl 2 100 Ft

Etyek-Buda

Sajt szelekció  4 500 Ft
Dunszt almáspite lekvárral, pirított dió rózsával
 

Göncöl 5 Puttonyos Aszú 2017 2 100 Ft

Tokaj

DESSZERT

13
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A MAGYAR ÖRÖKSÉG
Hisszük, hogy egy nép a konyháján keresztül ismerhető meg 
igazán. Egy kultúrát a gasztronómiája éppúgy jellemez, mint  
a zenei művei, irodalmi alkotásai vagy szépművészete.
Minden egyes itt kínált étel és ital mögött ott van egy törté-
net – valamennyi Magyarországról szól. Arról, hogy miként 
éljük és élvezzük az életet.

A GULYÁSLEVESBEN benne 
van a puszta kuriózuma és  
a magyar mezőgazdaság ősi 
hagyománya.

A PÁLINKÁBAN benne van 
a legnemesebb gyümölcsök 
legkiválóbb zamata – és  
a pálinka történetében  
Magyarország sorsa  
a XIV. századtól a mai napig. 

A PAPRIKÁBAN az a fűszeres-
ség rejtőzik, ami különlegessé 
és összetéveszthetetlenné 
tesz minket Európában és  
a világban.

A ZWACK UNICUM vagy a 
PICK SZALÁMI sikere a dua-
lizmus korától a világháború-
kon át a kommunizmuson és 
a rendszerváltáson keresztül 
máig húzódó idővonal, amely 
az egész ország alakulását 
követi le.

A TOKAJI ASZÚ eredete,  
világsikerének kulcsa több 
szerencsés együttállás  
eredménye: a földtörténet 
alakulása, a biológia adottsá-
gok, a klimatikus viszonyok és 
az ember szőlőtermelői tudás 
együttesen teremtik meg  
ezt a bort.

A HERENDI PORCELÁN  
kézzel készített műremekeinek 
legfontosabb felvevőpiaca 
kínai – igen, a porcelán hazája 
tőlünk importálja a legszebb 
kerámiaalkotásokat.

Jó étvágyat, 
egészségükre!
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